
Alkoholfrei 
Cola, Orangen- oder Zitronenlimo 0,25 l 3,50 

Almdudler 0,33 l 3,50
Bitter Lemon oder Tonic  0,2 l 3,50
Fruchtsäfte diverse Sorten 0,2 l 3,50 

Eistee Zitrone oder Pfirsich 0,33 l 3,50
Apfelsaft  0,25 l 3,50
Orangensaft  0,25 l 3,50
Saftschorle diverse Sorten 0,5 l 4,50 
Skiwasser 0,5 l 2,90
Soda Zitrone  0,5 l 2,90
Mineralwasser Römerquelle 0,33 l 2,90
mit oder ohne Kohlensäure

Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne G   6,50

Heisse Getränke
Kaffee Verlängerter G  2,90 
Milchkaffee G  3,90 
Cappuccino mit Milchschaum G  4,50 
Heisse Schokolade mit Sahne G  4,50 
Lumbumba Kakao mit Rum und Sahne G  6,50 
Glühwein   5,50 
Jagatee  5,90 
Tee diverse Sorten  3,50
Tee mit Rum  5,90 
Heisse Zitrone   4,90

Biere vom Fass
Jubiläumsbier Kozel dunkel A 0,5 l 4,30
Jubiläumsbier Kozel dunkel A 0,3 l 3,30
Stiegl Goldbräu A 0,5 l 4,00
Stiegl Goldbräu A 0,3 l 3,00
Original Pilsner Urquell A 0,5 l 4,50 
Original Pilsner Urquell A 0,3 l 3,50
Radler vom Fass A 0,5 l 4,00
Radler vom Fass A 0,3 l 3,00

Biere aus der Flasche
König Ludwig Weissbier hell oder dunkel A 0,5 l 4,50
König Ludwig dunkel A 0,5 l 4,50
Stiegl Weisse naturtrüb A 0,5 l 4,50
König Ludwig / Stiegl Weisse alkoholfrei A 0,5 l 4,50
Stiegl Freibier alkoholfrei A 0,5 l 4,50

Offene Weine
Rotwein - Zweigelt trocken O 1/8 l 2,70
Direkt vom Weinbauer Kremstal - Niederösterreich 

Weisswein - grüner Veltliner trocken O 1/8 l 2,70
Direkt vom Weinbauer Kremstal - Niederösterreich 

Gespritzter Wein rot/weiss (Schorle) O 1/4 l 3,50
Sommerspritzer rot/weiss (Schorle) O 1/2 l 5,00
Flaschenweine diverse Sorten O 0,7 l       ab 17,00

Schnäpse
Obstler 2 cl 3,50
Birnen Williams / Marillenbrand 2 cl 3,90
Haselnuss / Enzian 2 cl 4,50
Zirbenschnaps hausgemacht 2 cl 4,90
Jägermeister / Becherovka 2 cl 3,90

Alle Preise in Euro - inklusive aller Steuern. Bei Bezahlung mit Kreditkarten kein Zuschlag! 
(EC-Karte, Maestro, Visa, Mastercard) Preisänderungen und Fehler vorbehalten!

Wir haben auch 20 Zimmer!
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Ohne Fleisch 
1 Stk Original Pinzgauer Kaspressknödel A,C,G 10,90 
auf buntem Salat serviert

Hausgemachte Pinzgauer Kasnocken A,C,G  13,90 
in der Pfanne serviert mit geröstetem Zwiebel und Salat

Gegrillter Schafskäse G  10,90 
auf buntem Salat serviert

Gemüsegröstl mit Spiegelei A,C,G  13,90 
verschiedenes gegrilltes Gemüse und Feta Käse in der Pfanne serviert

Salat
gemischter Salat  5,90 
Griechischer Bauernsalat G  10,90 
mit Feta, Oliven, Zwiebeln, Olivenöl und Balsamico 

Zanderfilet auf gemischtem Salat D  13,90 
Pinzgauer Salatschüssel C,G  12,90 
gemischter Salat mit Speck, Käse und Spiegelei 

Steirischer Backhendlsalat A,C,G  13,90
das Beste vom Wiener Backhendl auf gemischtem Salat mit Kernöl

Süsses
Germknödel mit Butter und Mohn A,C,G  6,90 
Germknödel mit Vanillesauce  A,C,G  7,90
Hausgemachter Apfel - oder Topfenstrudel A,C,G,H 5,50
Apfel- oder Topfenstrudel in Vanillesauce A,C,G,H 6,90
Marmelade- oder Topfenpalatschinken  A,C,G  8,90
2 Pfannkuchen mit Marmelade- oder Topfenfüllung/Quark und Schokosauce 

Kaiserschmarrn mit Apfelmus A,C,G  9,90
Eispalatschinken A,C,G  9,90
Pfannkuchen mit Vanilleeis und Sahne

Hauskuchen A,C,G  5,90
Blechkuchen nach Jahreszeit

Deftiges aus Pfanne und Grill

250g PALETTI Beefsteak G  24,90
mit Kräuterbutter und Grillgemüse, mit Beilage auf dem Holzbrett serviert

Wiener Schnitzel auch als XXL A,C,G  16,90
mit Pommes Frites

Jägerschnitzel in feiner Pilzsauce A,C,G  14,90
mit Beilage

Hühnerschnitzel natur mit Pommes Frites  A,C,G  13,90
feine Hühnerbrust in der Pfanne gebraten 

Chicken Nuggets A,C  10,90
6 knusprig gebratene Nuggets mit Pommes Frites und Ketchup 

Gebratener Leberkäse mit Spiegelei C  10,90
mit Kartoffelsalat oder Pommes Frites serviert 

Grillwürstl A  9,90
mit Pommes Frites und Ketchup oder Mayo

Gebratene Forelle D  18,90
mit Gemüse und Petersilkartoffeln

Suppen
Hüttentopf A,C,F,L  7,90
Rindssuppe mit Gemüse, Nudeln, Frankfurter mit Brot 

Nudelsuppe A,C,F,L  4,90 
klare Rindsuppe hausgemacht, täglich frisch

Backerbsensuppe A,C,F,L  4,90 
klare Rindsuppe hausgemacht, täglich frisch 
Frittatensuppe A,C,F,L  5,90 
klare Rindsuppe mit hausgemachten Frittaten 
Gulaschsuppe im Brotlaib A,C  8,90 
Speckknödelsuppe A,C,F,L  6,90 
Leberknödelsuppe A,C,F,L  6,90 
Leberknödel in klarer Rindssuppe 
Orig. Pinzgauer Kaspressknödelsuppe A,C,F,G,L  8,90
flach gepresster Knödel mit Pinzgauer Bergbauernkäse 
in Butterschmalz gebacken 

Kleine Speisen
Schinken-Käse Toast garniert A,C,G  6,90 
Landjäger 1 Paar mit Senf und Gebäck A,M  6,90
Frankfurter oder Debreziner mit Senf und Gebäck A,M 5,90 
Bratwurst mit Senf, Kren und Gebäck A,M  7,90
Pommes Frites mit Ketchup oder Mayo  5,90
Speckbrot 2 Brotscheiben garniert A,C  8,90 

PALETTI Brettljause A,M  14,90
Deftiges aus der regionalen Küche am Holzbrett 
mit frischem Bauernbrot serviert 

Spaghetti Bolognese A,C  9,90
hausgemachte Fleischsauce mit Tomaten 
Spaghetti Napolitana A,C  9,90
Tomaten, Karotten, Zwiebel, Käuter, Knoblauch 

NEU:
Buffet Abend 15,-
 Frühstück   7,50

Tiroler Gröstl mit Spiegelei 12,90
in der Pfanne serviert  A,C

Wiener Schnitzel A,C,G 12,90
vom Schwein, in der Pfanne gebraten
mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat

Allergeninformationen gemäß Codex-Empfehlung

Glutenhaltige Getreide A Schalenfrüchte H
Krebstiere B Sellerie L
Eier C Senf M
Fisch D Sesam N
Erdnuss E Sulfite O
Soja F Lupinen P
Milch oder Laktose G Weichtiere R

WIFI:
WLAN: Alpengasthof Paletti
Passwort: holiday1

Jubiläumsgericht:
Ausgelöstes Backhendl A,C,G 15,90
frisches Bio-Freilandhuhn, ausgelöst und paniert

Unsere Speisen werden aus allerbesten regionalen Zutaten täglich 
frisch am Holzofen zubereitet. Wir verwenden keine Zusatzstoffe und 
alle unsere Speisen sind garantiert maggifrei!


